
     H A U P T G E R I C H T E 
 

    

 

2 kleine Wiener Schnitzel vom Kalb mit Endivien-Kartoffel-Salat 

   oder Krützche-Salat in Sauerrahmdressing und Speck-Bratkartoffeln 1/2/9/4/12 € 29,50 

 

 

Kalbsleber in Salbeibutter gebraten, 

Gemüse der Saison und Thymiankartoffeln 9/10/4                        € 29,50 

 

 

Rumpsteak vom Besten 200 g mit Sauce Béarnaise,   

 Speck-Bratkartoffeln und Krützche-Salat in Sauerrahmdressing 10/1/4/12             € 32,50 

 

 

Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce  

mit Apfelkompott und Spätzle oder Kartoffelklöße 1/5/7/9                 € 28,50 

 
 

 

Gekochter Tafelspitz in Bouillon mit Wurzelgemüse,   

Petersilienkartoffeln und frischem Meerrettich 5                       € 27,50  
 

                                              

F I S C H 
 

Gebratenes Zanderfilet mit Kräuterrisotto und Kräuterseitlingen 9/7/4               € 29,50 

 

 

W I L D  -  S P E Z I A L I T Ä T E N 

Hirschmedaillons „Diana“- aus dem Rücken - rosa gebraten – 

auf Rotweinsauce, gefüllte Preiselbeerbirne, Waldfrüchte, Wirsing 

und Butterspätzle 9/1/4/7/10/5                  € 43,50 

 

 

 

 

F  ü  r    2   P  e  r  s  o  n  e  n   

Einen ganzen Hasenrücken „Mümmelmann“ mit Wacholder-Rahm-Sauce, 

gefüllter Rotweinbirne, Waldfrüchte,  

Wirsing und Birnenkartoffeln 5/4/7/9/1                für 2 pers. € 88,50 

 

Einen ganzen Jagdfasan mit Wacholder-Rahm-Sauce, Speck und Croûtons, Trauben, 

Champagnerkraut und Kartoffelpüree 2,10,7,9          Tagespreis-  nur nach Vorbestellung !! 


