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Cordon Bleu, Kalbsschnitzel
mit Schinken und Kiise gefiillt

5. 1 A mit Speckbratkartoffeln und
Frische Steinpilze
nur flir kurzepZeit Rahkahlrabi
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Frischer Zwetschgenstreuselkuchen

€ 37,50
Portion frische Steinpilze in Kriutersahne gebraten
mit Hausfrauenbratkartoffeln € 34,50
desgleichen mit Riihreiern und Hausfrauenbratkartoffeln € 35,50
mit einem Poulardenbriistchen in Kriuterbutter gebraten
und Hausfrauenbratkartoffeln € 40,50

mit einem Rumpsteak vom Besten Sauce Béarnaise, Bratkartoffeln

€ 45,50
mit einem Wiener Kalbsschnitzel Schnitzel Sauce Béarnaise,
Bratkartoffeln € 42,50
Weinempfehlung:

2024 Weingut Heinrich Basten  Rivaner - trocken -
Gutsabfiillung Thomas Basten 0,21 €10,50
»Espresso - Gedeck® eine Tasse Espresso & Mini Siilispeise € 8,60

Em Kriitzche“, den 13. bis 19. September 2026



